Somrig tarta

Ingredienser

Botten

3 st aggulor

1 %2 dl stroésocker

5 msk mjolk

% dl smalt kallt smor
1,5 dl mandelmjol

1 dl bovetemjol

1 msk vanljsocker
2 tsk bakpulver

Det gar bra att byta ut mandelmjélet och bovetemjolet mot 2,5 dl vetemjol.

Marangtopping
3 st aggvitor
1% dl strosocker

Garnering
Vispad gradde
Jordgubbar, krossad ananas, bar eller annat smarrigt

Ovrigt
Bakplatspapper, smor och strobrod.

Gor sa har:

Stall ugnen pa 175 grader. Smalt smoret och lat det kallna. Lagg ett bakplatspapper pa
en plat och smora och broa bakplatspappret. Vispa sedan aggvitorna till
marangtoppingen. Nar aggvitan ar sa fast att du kan vanda bunken upp och ner ar det
dags att vanda ner strosockret. Stall bunken at sidan.

Vispa adggulorna och strosockret pdsigt. Blanda ihop smér och mjolk. Blanda ihop évriga
torra ingredienser. Blanda sedan allting med aggulorna och sockret. Hall upp smeten pa
bakplatspappret och bred pa marangtoppingen.

Gradda i mitten av ugnen i cirka 20-25 minuter.
Lat svalna!

Garnera med vispad gradde och jordgubbar eller annat smarrigt. Valj att servera den
enkel eller dela botten och gor tartan dubbel med gradden och béaren i mitten.



Trevlig sommar!



